
 

 

 

 

SET DINNER MENU 

晚 市 套 餐 

 
Aomori dried blowfish 

青 森 河 豚 乾 

 
Dried stockfish 

鱈 魚 乾 

 
*     *     * 

 
Sashimi 
刺 身 

Scallop, sweet prawns and hamachi 

帶 子、牡 丹 蝦 及 油 甘 魚 

 
*     *     * 

 
Robatayaki 
爐 端 燒 

 
Homemade minced chicken 

自 家 製 免 治 雞 肉 丸 

 
Grilled white miso marinated cod 

銀 鱈 魚 白 味 噌 西 京 燒 

 

 
 

 
 
 

*     *     * 
 

Niigata Inaniwa udon  

新 潟 稻 庭 烏 冬 

 
*     *     * 

 
Daily dessert 

 是 日 精 選 甜 品 

 
 

每 位 HK$980 per person  

 
The above prices are in HK dollars and subject to 10% service charge                  

以上價目以港元計算及另加一服務費 

US beef sirloin steak 

美 國 西 冷 牛 扒 
/ 

Japanese pork belly 

日 本 黑 豚 腩 肉 
/ 

Lamb cutlet 

羊 架 
/ 

Miyazaki beef A4 (160g) 

宮 崎 牛 肉 A4 (160克) 

      supplement $280 另加$280 

http://www.openrice.com/zh/hongkong/r-%E7%82%89%E7%AB%AF%E7%87%92%E6%97%A5%E6%9C%AC%E9%A4%90%E5%BB%B3-%E7%B4%85%E7%A3%A1-%E6%97%A5%E6%9C%AC%E8%8F%9C-%E6%B5%B7%E9%AE%AE-r2915

