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國慶煙花中式套餐 A ( 二至五位 )  
National Day Firework Menu A (2-5 persons) 

 

 

 

 

 
 

口 水 雞 卷 拼 海 蜇  
Poached Chicken Roll in Spicy Chili Sauce and Chilled Jellyfish 

 
(二選一) Please select 1 choice 

乾 貝 燕 窩 羹 / 紅 燒 雞 絲 翅  
Braised Bird's Nest Soup with Conpoy / Braised Shark’s Fin Soup with Shredded Chicken 

 

燒 汁 蘆 筍 和 牛 粒  

 Stir-fried Wagyu Beef Cubes and Asparagus with Gravy Sauce 

 

頭 抽 海 蝦 煎 釀 花 尾 斑 球  
Pan-Fried Prawn and Giant Garoupa with Scallion Oil and Salt 
清 蒸 東 星 斑 (四位起可升級, 每位另加港幣$150元) 

Upgrade Steamed Leopard Coral Garoupa (Minimun 4 persons, by Additional HK$150 per person) 

 

 

蠔 皇 原 隻 六 頭 鮑 魚 扣 花 菇  

Braised 6-head Abalone and Mushrooms with Oyster Sauce  

 

魚 湯 腐 竹 浸 時 蔬  

Braised Bean Curd and Vegetables with Fish Broth  

 

鮑 汁 福 建 炒 飯  

 Fried Rice in Fujian Style 

 
三 十 年 陳 皮 紅 豆 沙  

 Sweetened Red Bean Soup with 30-year Aged Tangerine Peel 

 

季 節 水 果 盤  

 Seasonal Fresh Fruit Platter 

 

每位港幣$568 元 

HK$568 per person 

 

 

 

 

 

 
 

另收取茶芥及加一服務費 
Subject to tea and condiment charges, plus a 10% service charge 

 
如果您對任何食物過敏，請在點餐前通知我們的服務員 

If you have any food allergies, please inform our service staff before ordering 
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  國慶煙花中式套餐 B ( 六至十二位 )  
National Day Firework Menu B (6-12 persons) 

 

 

 

 

 

鴻 運 乳 豬 拼 盤  

Kwan Cheuk Heen Roasted Suckling Pig Platter 

( 化 皮 乳 豬 、 蜜 汁 叉 燒 、 舟 山 海 蜇 、 桶 子 油 雞 )  

( Roasted Suckling Pig, Barbecued Pork, Chilled Jellyfish,  

Simmered Fresh Chicken with Superior Soya Sauce) 

 
紅 燒 花 膠 翅  

Braised Shark’s Fin Soup with Fish Maw 

 

蠔 皇 原 隻 六 頭 鮑 魚 扣 鵝 掌 海 參  

 Braised 6-head Abalone with Goose Web and Sea Cucumber in Oyster Sauce  
 

雲 腿 古 法 蒸 花 尾 斑  

Steamed Giant Garoupa Fillet with Yunnan Ham and Mushroom   

清 蒸 東 星 斑 (每位另加港幣$150元可升級) 
Upgrade Steamed Leopard Coral Garoupa (By Additional HK$150 per person) 

 

陳 皮 沙 薑 煎 雞 件  

  Pan-fried Chicken with Dried Tangerine Peel and Sand Ginger 
 

花 膠 海 味 扒 菜 苗  

  Braised Fish Maw and Seafood with Seasonal Vegetables  

 

櫻 花 蝦 海 鮮 炒 香 苗  
 Fried Rice with Seafood and Sakura Shrimps  

 
蛋 白 杏 仁 茶  

   Sweetened Almond Cream with Egg White 

 

季 節 水 果 盤  
 Seasonal Fresh Fruit Platter 

 

每位港幣$688 元 

HK$688 per person 
 

 

 
 
 

 
 
 

另收取茶芥及加一服務費 
Subject to tea and condiment charges, plus a 10% service charge 

 
如果您對任何食物過敏，請在點餐前通知我們的服務員 

If you have any food allergies, please inform our service staff before ordering 

 
 


